
 

 
 

Information om anmälan om registrering av livsmedelsanläggning 

Avgift för registrering 
För att täcka kostnaderna för handläggning tas en taxa ut som är fastställd av kommunfullmäktige. 
Taxan hittar du på Älvkarleby Kommuns hemsida: https://www.alvkarleby.se/kommun-och-politik/planer-och-
styrdokument/kommunala-forfattningar.html 
 

 
Kontrollavgift 
Kontrollavgift tas ut efter varje kontroll av verksamheten. Taxan är bestämnd av kommunfullmäktige och 
du hittar den på Älvkarleby kommuns hemsida: https://www.alvkarleby.se/kommun-och-politik/planer-och-
styrdokument/kommunala-forfattningar.html 
 Hur många kontroller som ska göras baseras på riskklassning av verksamheten. Se mer information på 
Älvkarleby Kommuns hemsida: https://www.alvkarleby.se/bygga-bo-och-miljo/livsmedel.html 
 

När får jag starta verksamheten? 
Du får börja din verksamhet två veckor efter att vi fått in din anmälan om registrering. 
Om du får ett beslut från oss om att du registrerats innan två veckor har passerat får du börja då. 

 
Exempel på andra kontakter som ni själva kan behöva ta: 

 

Älvkarleby Kommun bygg.miljo@alvkarleby.se 026- 830 00: 
 

• Bygglov/bygganmälan kan krävas vid byggnation eller ändrad användning. 
• För ansökan om serveringstillstånd för alkoholdrycker eller anmälan om försäljning av 

tobaksvaror. 
• Anmälan om köldmedia ska göras till bygg- och miljökontoret vid installation av vissa 

kylanläggningar (kylar, frysar, ventilationsanläggningar). Tänk också på att det kan finnas krav på 
kontroll och rapportering av befintliga anläggningar. 

 
Externt: 

 
• För frågor om avfall kan ni kontakta Gästrike Återvinnare, tfn 026-630 063 (kundservice). 
• För frågor om fettavskiljare behövs kontakta Gästrikevatten, tfn 020-379 300 

(kundservice). 
• För frågor om det systematiska brandskyddsarbetet kan ni kontakta Gästrike Räddningstjänst, tfn 020-

379 300 (kundservice). 
• Kontakta Arbetsmiljöverket för frågor kring arbetsmiljö, tfn 010-730 90 00 (växel). 
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     Faktureringsadress om annan än ovan (namn och faktureringsadress) 

                        Anmälan om registrering av livsmedelsanläggning 
 
 
 

Anmälan avser 
Ny livsmedelsanläggning 

Sökande 

Anmälan ska vara inlämnad senast 2 veckor innan verksamheten 
startar. 

 
 

Ändring av befintlig livsmedelsanläggning  Ny ägare 

 

Livsmedelsföretag Organisationsnummer 

Adress Postnummer och ort 

Telefon Företagets e-postadress 

Kontaktperson (om annan än företagaren) 

Faktureringsuppgifter 
 

Anläggning 
 

Anläggningens namn Anläggningens fastighetsbeteckning 

Anläggningens besöksadress Anläggningens postnummer och ort 

Anläggningens telefonnummer Kontaktperson 

Kontaktpersonens mobilnummer Kontaktpersonens e-postadress 

Planerat datum för start/övertag 
Tillsvidare Slutdatum 

Anläggningen kommer även att användas som baslokal. (Lokalfördiskning, förvaring, hackning av grönsaker, stekning av kött ) 
Ja Nej 

Har anläggningen kommunalt vatten? 
Ja Nej 

Har anläggningen kommunalt avlopp? 
Ja Nej 

’ 
Vilken är den huvudsakliga inriktningen på verksamheten? 
 

Livsmedel till privatpersoner (exempel: restaurang, butik) 
 

Livsmedel till livsmedelsföretag (exempel: livsmedelstillverkning, partihandel, distribution) 
 

Styrning av verksamhet i livsmedelsanläggningar (exempel: huvudkontor) 
 

Dricksvatten (exempel: vattenverk, vattenledningsnät, brunn) 
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Vilken eller vilka av nedanstående aktiviteter ingår i verksamheten? 
Välj minst 1 alternativ 

 

Restaurang och annan servering 
 

Servering av livsmedel (exempel: restaurang, café) 
 

Tillhandahållande av offentliga måltider (exempel: matservering i skola,  sjukhuskök) 
 
 
Butik och annan försäljning 

 

Försäljning av livsmedel (exempel: butik, torghandel) 
 

Kompletterande grossistverksamhet (exempel: livsmedelsbutik som 
också säljer till restauranger och butiker) 

 
Transport och lager 

 

Fristående lager (exempel: leveranscentral för näthandel) 
 

Transport av livsmedel (exempel: transportföretag för hemkörning från restaurang) 
 

Kontaktmaterialverksamhet 
 

Livsmedelsförpackningar och andra kontaktmaterial köps in från länder 
utanför EU/EES (exempel: butik direkt importerar stekpannor som 
säljs i butiken) 

 

Tillverkning av livsmedelsförpackningar och andra kontaktmaterial 
(exempel: kombinerad keramikverkstad och café) 

 
 

Vilken eller vilka av nedanstående aktiviteter ingår i verksamheten? 
 
Partihandel 
 

Handel med livsmedel (exempel: grossist, matmäklare) 
 
Livsmedelsförpackningar och andra kontaktmaterial köps in från utanför 
EU/EES (exempel: import av pizzakartonger från Kina) 

 
Transport/lagring 
 

Transport (exempel: transport från lager till butik) 
 
Lagring utöver egna råvaror och produktion (exempel: lagring av livsmedel vid grossistverksamhet) 

 
Tillverkning/förpackning av livsmedel 
 
Övrig tillverkning/förpackning 
 

Beredning, behandling eller bearbetning av snus eller tuggtobak (exempel: 
snustillverkning)och andra kontaktmaterial köps in från länder utanför EU/EES (exempel: butik 
direktimporterar stekpannor som säljs i butiken) 
 
Tillverkning av livsmedelsförpackningar och andra kontaktmaterial 
(exempel: formning av flaskämnen (PET)) 

 
Inköp 
 

Inköp (exempel: val av varor och leverantörer för enheter i kedja, val av råvaror för produktion) 
 

Import av kontaktmaterial från länder utanför EU/EES, för vidare försäljning (exempel: 
inköp från Kina av köksredskap som ska säljas i kedjans butiker) 
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Livsmedelsinformation 
 

Utformning av märkning för konsumentförpackningar (exempel: ta fram 
text till etiketter, designa tryck till förpackningar) 
 

Utformning av övrig livsmedelsinformation (exempel: ta fram text till menyer och skyltar) 
 

 
 
Styrning av livsmedelsverksamhet 
 

Styrning av distribution (exempel: var livsmedel förvaras, hur livsmedel transporteras) 
 

Styrning av tillverkning och livsmedelssäkerhetsavtal (exempel: recept 
och instruktioner för tillverkning) 
Styrning av livsmedelshantering (exempel: egenkontrollprogram för enheter i kedja) 

Vattenverk/brunn 
 

Produktion av dricksvatten från grundvatten (exempel: grävd eller borrad brunn) 
Produktion av dricksvatten från ytvattenpåverkat grundvatten (exempel: 
brunn med ytvatteninträngning) 
Produktion av dricksvatten från ytvatten (exempel: från sjö eller vattendrag) 

 
Distributionsnät/vattenledning 
 

Skötsel av distributionsnät (exempel: vattenledningsnät) 
 
Styrning av andra anläggningar 
 

Huvudkontorsverksamhet (exempel: tar fram rutiner för flera vattenverk) 
 

 
 

 
Ange vilka ytterligare aktiviteter som regelbundet förekommer i verksamheten 
 
Tillverkning för andra livsmedelsanläggningar 
 

Tillverkning av livsmedel från råa animaliska produkter för andra 
livsmedelsanläggningar (exempel: restaurang säljer egentillverkad korv 
till lokal butik) 
 

Temperaturberoende aktiviteter 
 

Kylförvaring av livsmedel (exempel: förvaring av kylvaror, kyltransport) 
 

Frysförvaring av livsmedel (exempel: förvaring av djupfrysta livsmedel, frystransport) 
 

Varmhållning av livsmedel (exempel: bufféservering med varm mat) 
 
Hantering och tillagning 
 

Tillagning av livsmedel med låg hygienisk risk (exempel: konfektyrer, 
sylt)av livsmedel (exempel: förvaring av kylvaror, kyltransport) 

 
Tillverkning för andra livsmedelsanläggningar 

 

Tillverkning av livsmedel från råa animaliska produkter för andra 
livsmedelsanläggningar (exempel: restaurang säljer egentillverkad korv 
till lokal butik) 

 
Ytterligare aktiviteter 
 

Användande av vatten som inte omfattas av dricksvattenföreskrifterna (exempel: 
kontrollmyndigheten har beviljat undantag från dricksvattenföreskrifterna) 

 
Inköp 
 

Inköp av livsmedel (exempel: val av varor och leverantörer) 
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Mottagning av färskt nötkött, svinkött, fjäderfä och/eller ägg från EU/EES (exempel: 
kött från Estland levereras direkt till anläggningen) 
 

Import från länder utanför EU/EES (exempel: inköp av livsmedel från USA) 
 

Inköp av färdigförpackade livsmedel från andra EU-länder (exempel: inköp av 
konsumentförpackade kakor från i Italien) 
 

Inköp av fröer avsedda för groddning (exempel: grossistverksamhet med fröer för groddning) 
Märkning och annan livsmedelsinformation 
 

Utformning av märkning för konsumentförpackningar (exempel: 
bestämma text och bild till förpackning) 

 

Utformning av övrig livsmedelsinformation (exempel: ta fram text till storpack eller till hemsida) 
 

Märkning (exempel: sätta etikett på förpackningar, fylla färdigmärka förpackningar) 
 

Grossistverksamhet 
 

Handel med livsmedel där information ska ges i särskild handling 
(exempel: ingrediensförteckning framgår inte på förpackningen) 
 

Handel med animaliska livsmedel (exempel: försäljning av kött) 
 

Ytterligare aktiviteter 
 

Styrning av andra anläggningar (exempel: utforma märkning för 
livsmedel som tillverkas i en annan anläggning) 
 

Butik (exempel: mindre del av produktionen säljs i en egen butik på samma adress) 
 

Servering (exempel: mindre del av produktionen serveras i eget café på samma adress) 
 

Mobil delverksamhet (exempel: del av produktionen säljs på marknader) 
 

 
Ange vilka produktgrupper som ingår 
verksamhetens aktiviteter 
 

     Handelsnormer eller varustandarder 
     Genetiskt modifierade organismer (GMO) 
     Stärkelserika livsmedel som upphettas  

     Kosttillskott 

     Livsmedel för speciella medicinska ändamål 

     Närings-/hälsopåståenden 

 
Vilken omfattning har verksamheten? 
 

        0-10 ton/år 
                     >10-100 ton/år 
        >100-10.000 ton/år 

        >10.000 ton/år 
 

 
 
 
 

     Skyddade beteckningar 

                 Bestrålade livsmedel 

     Fröer för groddning 

     Livsmedel för känsliga  
konsumentgrupper 
Ingen av ovanstående produktgrupper 
ingår i verksamhetens aktiviteter 

 
 

 
Ange vilka ytterligare aktiviteter som regelbundet förekommer i verksamheten 

 
Transport och lagring 
 

Lagring/transport av kylvaror eller varm mat (exempel: kyltransport, grossist med kylvaror) 

Lagring/transport av frysvaror (exempel: frystransport, grossist med frysvaror) 

Lagring/transport av oförpackade livsmedel (exempel: lagring av frukt, transport av djurkroppar) 
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Hållbarhetsförlängning 
 

Infrysning (exempel: frysa in livsmedel från egen produktion, frysa in livsmedel på uppdrag) 
 

 
Ytterligare aktiviteter 
 

Användande av vatten som inte omfattas av dricksvattenföreskrifterna (exempel:       
kontrollmyndigheten har beviljat undantag från dricksvattenföreskrifterna 
 

Vilken omfattning har verksamheten? 
 

0-3 årsarbetskrafter 

            >3-30 årsarbetskrafter 

            >30-100 årsarbetskrafter 

            >100 årsarbetskrafter 
 
Ange vilka ytterligare aktiviteter som regelbundet förekommer i verksamheten 
 

Inköp 
 

Inköp av livsmedel (exempel: val av varor och leverantörer) 
 

Import från länder utanför EU/EES (exempel: inköp av livsmedel från USA) 
 

Inköp av fröer avsedda för groddning (exempel: grossistverksamhet med fröer för groddning) 

Import från tredje land (exempel: inköp av kött från Brasilien) 

Inköp av konsumentförpackade livsmedel från andra EU-länder (exempel: olivolja från Grekland som 

ska säljas i kedjans butiker) 

Inköp av fröer avsedda för groddning (exempel: fröer som säljas i kedjans butiker) 
 
Märkning och annan livsmedelsinformation 
 

Utformning av märkning för konsumentförpackningar (exempel: 
bestämma text och bild till förpackning) 
Utformning av övrig livsmedelsinformation (exempel: ta fram text till storpack eller till hemsida) 

Märkning (exempel: sätta etikett på förpackningar, fylla färdigmärka förpackningar) 

 

Hållbarhetsförlängning 
 

Infrysning (exempel: frysa in livsmedel från egen produktion, frysa in livsmedel på uppdrag) 
 

Förpackning som ger livsmedel förlängd hållbarhet (exempel: 
förpackning av sallad i skyddande atmosfär) 

 
Ytterligare aktiviteter 
 

Styrning av andra anläggningar (exempel: utforma märkning för 
livsmedel som tillverkas i en annan anläggning) 
 

Butik (exempel: mindre del av produktionen säljs i en egen butik på samma adress) 
 

Servering (exempel: mindre del av produktionen serveras i eget café på samma adress) 
 

Mobil delverksamhet (exempel: del av produktionen säljs på marknader) 
 

Användande av vatten som inte omfattas av dricksvattenföreskrifterna (exempel: 
kontrollmyndigheten har beviljat undantag från dricksvattenföreskrifterna) 

 
Utsläppande på marknaden 
 

Mobil delverksamhet (exempel: företagets produkter säljs på mässor) 
 

Distansförsäljning (exempel: försäljning via en webbsida eller app)  
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 Ange exempel:_________________________________________________ 

 
 
Vilken omfattning har verksamheten? 
 

0-10 enheter 
 

11-100 enheter 
 

101-500 enheter 
 

>500 enheter 
 

 
Ange vilka ytterligare aktiviteter som regelbundet förekommer i verksamheten 
 

Rening 
 

Rening med upp till 2 beredningssteg (exempel: filtrering eller desinfektion) 
 

Rening med 3 eller 4 beredningssteg (exempel: filtrering eller desinfektion) 
 

Rening med 5 eller fler beredningssteg (exempel: filtrering eller desinfektion) 
 
Säkerhet och provtagning 
 

Framtagande och uppdatering av faroanlys/HACCP (exempel: 
identifiering av mikrobiologiska och kemiska faror) 
 

Ansvar för provtagningar (exempel: utför undersökningar enligt fastställt program) 
 

Ansvar för information om dricksvattenkvalitet (exempel: kokningsrekommendation) 
 

Ansvar för åtgärder mot sabotage och annan skadegörelse (exempel: 
stängsel, grindar, SCADA- system) 

 
Distribution 
 

Användning av 2 till 6 reservoarer i distributionsnät (exempel: vattentorn, lågreservoar) 

Användning av fler än 6 reservoarer i distributionsnät (exempel: vattentorn, lågreservoar) 
 
 
Vilken omfattning har verksamheten? 
 

0-10 m3/dygn 
>10-100 m3/dygn 

>100-1000 m3/dygn 
>1000-10.000 m3/dygn 

>10.000 m3/dygn 
 

 
Ange vilka produktgrupper som ingår i 
verksamhetens aktiviteter 
        Handelsnormer eller varustandarder 

      Livsmedel för känsliga konsumentgrupper 

 Närings-/hälsopåståenden 

 Kosttillskott 

 Genetiskt modifierade organismer (GMO) 

 Stärkelserika livsmedel som upphettas    

 
 

Vilken omfattning har verksamheten? 
Mängden utgående livsmedel från verksamheten 
 

 

0-10 ton/år                        >100-10.000 ton/år 

>10-100 ton/år                  >10.000 ton/år  
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Om du anger en e-postadress kommer Älvkarleby kommun att använda den som främsta sätt för 
kommunicering och delgivning av beslut. 

Är verksamheten certifierad enligt några av dessa standarder? 
 
IP Livsmedel  
Grundcertifiering 
Svensk standard för livsmedelshantering i butik 
BRCFoodStorage &amp; distributionAgents &amp; brokersFSSC 22000C (I-IV)  
Food manufacturingE CateringF Retail/ WholesalerG (I-II) 
Transport and storageK  
Bio-chemicalsIFSFoodBrokersLogisticsISO 22000C (I-IV)  
Food processingE  
CateringF Distribution (FI  
Retail/Wholesaler  
FII Broking/Trading)G (I-II)  
Transport and storageK (Bio)  
Chemicals (ex. tillsatser, vitaminer, aromer) 
 
      Ja             Nej, ingen av dessa 
 
 

 
Övrig information om verksamheten 

Kommunicering 
 

Namnunderskrift 
Datum Underskrift av behörig firmatecknare Namnförtydligande 

 
Information om hur vi behandlar dina personuppgifter 
Ansvarig för behandlingen av personuppgifterna är Samhällsbyggnadsnämnden, samhallsbyggnad@alvkarleby.se  026-830 00 
(växel) 
Vi samlar in uppgifterna för att kunna handlägga ärendet. Den rättsliga grunden är dataskyddsförordningen artikel 6.1 e 
(allmänt intresse/myndighetsutövning) och 6.1 c (fullgöra en rättslig förpliktelse). 
Uppgifterna kommer att lagras i vårt ärendehanteringsprogram och sparas tills vidare. Frågor om 
personuppgiftsbehandlingen kan ställas till Dataskyddsombud: dataskyddsombud@alvkarleby.se 
Du kan begära tillgång till och rättelse av dina personuppgifter. 
Du har rätt att i vissa fall kräva att behandlingen av dina personuppgifter begränsas. 
Du har rätt att när som helst göra invändningar mot behandlingen av personuppgifterna. 
Du har rätt att lämna klagomål om personuppgiftsbehandlingen till Datainspektionen. Samhällsbyggnadsnämnden kan lämna ut 
personuppgifter och andra uppgifter i olika situationer. Exempel på när personuppgifter kan komma att lämnas ut: 

   För att kommunicera uppgifterna med en part i ärendet., för att ge part rätt till insyn i ärendet, för att lämna ut uppgifterna med anledning av 
en begäran om att ta del av en allmän handling, för att lämna information till annan myndighet, för att lämna ut uppgifter för outsourcing 
av behandling av uppgifterna. 
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